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= Ce je najboljse lepilo za spomin Custvo -
pa naj bo to ugodje, bolecina ali
intelektualna strast -,
je eno najmocnejsih Custev tisto, ki nam
KOLOFON ga povzroca zadovoljstvo ob hrani.

1z dajatelj: Zavod 7a turizem Ptuij (Iz: Kuhinja mediterana, Guiseppe Larusso, Didakta, Radovljica 2009)

Priprava vsebin: Aljosa Ciglar, Katja Ertl
Oblikovanje: Borut Kupnik
Lektoriranje: Bok & Mal, d. o. o.

Fotografije: Marcela Krnicar, Mankica Kranjec, Boris Voglar, Albin Bezjak, Miha Kolar, Dolga zgodovina nasega mesta je pustila svojevrsten pecat tudi v kulinari¢ni

arhiv Terme Ptuj, arhiv Ptujski Skrnicl, arhiv Kuhna na dvori$¢u, arhiv Odprta kuhna tradiciji. V letu, ko je Slovenija ponosna nosilka naziva Evropska gastronomska
Maj 2021 regija, vam v sodelovanju s ptujskimi kulinari¢nimi ponudniki, vinarji,
organizatorji dogodkov in turisti¢nimi vodniki ponujamo priloznost, da okusite

zgodovino in se nam pridruZite na kulinari¢nem potovanju skozi ¢as.

Izredno veseli smo, da nam je pri pripravi vsebin in dogodkov uspelo povezati
klju¢ne deleznike na destinaciji: Pokrajinski muzej Ptuj-Ormoz, KGZS Zavod
VIRI IN LITERATURA Ptuj, Solski center Ptuj - Solo za ekonomijo, turizem in kmetijstvo ter LAS

Bogastvo podezelja.

= Apicius, M. G. (1996). Umetnost kuhanja. Ljubljana: Zalozba Krtina.
= Lorusso, G. (2009). Kuhinja Mediterana. Radovljica: Zalozba Didakta.
= Petrovi¢, M. in Hernja-Masten, M. (2000). Kuharske bukve in kuhinja od 16. do
konca 19. stoletja. Ptuj: KnjiZnica Ivana Potrca Ptuj.
= Plesnic¢ar-Gec, L. in Kuhar, B. (1096). Emona in rimska kuhinja: Apicijevi recepti za
danas$njo rabo. Ljubljana: Mestni muzej Ljubljana.
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RIMSKA
KULINARIKA

Hrana v anti¢nem Casu ni bila razumljena le kot
nujna dobrina za preZivetje, ampak je skupaj z vinom
predstavljala pomemben element druZabnega in
duhovnega Zivljenja. Kulinari¢ni uzitki, ki so si jih
bogati sloji prebivalstva privos¢ili v obliki obilnih
pojedin in razko$nih banketov, so bili pogosto

pospremljeni z glasbo, plesom in filozofskimi

razpravami. Bogate sloje prebivalstva so navdusSevali
raznovrstni okusi. Meso so pripravljali v bogato
zaCinjenih sladko-kislih omakah, ki so jim dodajali
med in vino, ki je bilo stalni spremljevalec obrokov.
Napis na znani ptujski oljenki iz 3. stoletja “Vino, kruh
in redkvica, revezu veCerjica,” pa nazorno opise, kaj je
bilo na dnevnem jedilniku nizjih slojev prebivalstva, ki
so pretezno uzivali kaSe iz Zitaric, enolonc¢nice, sadje

in zelenjavo.
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Recept
Sladks napof — Maulsam

To osvezilno pijaco, ki spominja na sladek vinski most,

so stari Rimljani uzivali ob predjedi. Ohranilo se je
vel razlidic receptov, o katerih porocajo anti¢ni pisci.
Ponujamo vam enega od njih.

V liter suhega vina zmesajte dve jedilni Zlici medu.
Vsebino dobro premesajte z metlico, da se med povsem
razpusti. Nato vse skupaj dobro ohladite na ledu. Tako
dobite osvezujo¢ rimski napoj.

da iz rimskih ¢asov izvirajo $e danes Rima? Sele rimski cesar Prob je v

priljubljene jedi kot sta pica in 3. stoletju to ekskluzivno pravico

lazanja? razsiril na ostale province cesarstva,
s tem pa tudi na obmocje danasnjega

da glavni obrok dneva ni bilo kosilo, Ptuja.

ampak vecerja, ki je lahko trajala tudi

vel ur? = da so bogati sloji prebivalstva hrano
uzivali v pol lezecem polozaju,

da je bilo sajenje vinske trte in oljk v njihove obilne pojedine pa sta

rimskem imperiju sprva rezervirano spremljala glasba in ples?

le za obmodje mati¢nega ozemlja
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SREDNJEVESKA
KULINARIKA

Velike druzbene razlike med posameznimi sloji
prebivalstva so bile tiste, ki so najbolj odlocilno
izoblikovale razli¢ne nacine prehranjevanja v
srednjem veku. Plemi¢i so radi uzivali v eksoti¢nih
in teZje dostopnih jedeh. Vecina za¢imb je prihajala
iz orientalskih dezel, kar je pri plemicih vzbujalo
obcutek ve¢vrednosti in prestiza. Pomemben

sestavni del jedilnika je bilo tudi vino, ki so ga pri
kuhanju dodajali jedem ali oplemenitili z razli¢nimi
za¢imbami. Med priljubljene pijace srednjega veka
sodijo $e medeno vino, pivo in razli¢ne vrste Zganih
pijac. Ob dvorih so pomembna sredi$ca srednjeveske
gastronomije predstavljali tudi samostani. Ti so se
posvecali predvsem zeli$¢arstvu in pridelavi vina.
Kmetje so bili odvisni zlasti od tega, kar so pridelali
na vrtu ali nabrali v naravi. Meso se je zelo redko
znaslo na njihovih jedilnikih. Cenili so Zivila, ki so jih
lahko nasitila v manjsih koli¢inah, kot so enolon¢nice,

moc¢nik ali minestre.
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Recept

« 500 gramov hrusk,

« 150 ml belega vina,

* 20 gramov masla,

o 1 Zlicka medu,

« 2 §Cepca cimeta,

o 4 velike Zlice sladke smetane,
« 3 rumenjaki

Stedujevesli brudkoo puding

Hruske olupite in nareZite na majhne kocke. Dajte jih v lonec,
zalijte z belim vinom in dodajte maslo. Na zmernem ognju kuhajte
toliko ¢asa, da nastane enakomerna zmes, ki jo nato pretlacite in
skozi cedilo precedite nazaj v lonec (lahko uporabite tudi mesalnik).
Dodajte sladkor, cimet, smetano in rumenjake ter ponovno kuhajte
in skrbno mesajte, dokler se puding ne zgosti. Vlijte ga v posodice in
pustite, da se ohladi. Lahko ga pojeste tudi toplega.

Ale Ste vedels. ..

= da stari Slovani v nase kraje niso prinesli le
medice in piva, ampak tudi pSenico, je¢men,
oves, lan, proso, repo, rz, bob in grah?

= daje bil Ptuj v srednjem veku bogato trgovsko
srediSce, kar je pomenilo, da je kuhinja pridobila
uvozene zac¢imbe (poper, cimet), juzno sadje
(pomarance, limone), morske ribe in uvozena
vina, na kar kazejo ohranjene mitninske tarife?

= da sta bili v zgodnjem srednjem veku glavni
pribor leva ali desna roka, Sele pozneje se
je uveljavila uporaba pribora? Ker je noz

na simboli¢ni ravni Se vedno predstavljal
potencialno morilsko oroZje, so spisi opozarjali
na varno uporabo noza pri mizi. Vilice so se kot
del pribora pojavile Sele v poznem srednjem
veku.

da so bila po genealogiji srednjega veka na
druzbeni lestvici plemstva najvisje tista Zivila, ki
so uspevala nad zemljo oziroma so zorela kar se
da visoko? S tem so bila blizje nebu in veliko vec
vredna kot ¢ebulnice in koreni, ki so rasli pod
zemljo in so tako spadali na kmecke jedilnike.
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Recept

Krhlenka

« 0,5 kg krompirja, Olupljeno repo nareZzite na kocke. Zalijte jo z vro¢o juho,

* 0,5 kg sveZe repe, solite, dodajte sesekljano cebulo, ¢esen in kumino. Ko
« I liter vode, repa vre pol ure, dodajte na kocke narezan krompir in
« 2 stroka Cesna, pustite, da jed pocasi vre. Primesajte prezganje iz zaseke

« drobnejsa cebula, kumina, in moke, ki ste mu na koncu dodali papriko, ter pustite,

KULINARIKA
V NOVEM VERU

Pojav humanizma in renesanse ter druzbeno-politi¢ne
razmere od 10. stoletja naprej so odlocilno vplivale

na vzpon me$¢anstva. Pomemben vir za proucevanje
takratnih prehrambnih navad je tudi ptujski

mestni statut iz leta 1513. 1z opisov vsakodnevnega
Zivljenja podloznika, me$¢ana, meniha ali plemica
lahko razberemo, kaksno hrano, ob katerem casu

in ob kaksni priloznosti jo je kdo imel na mizi. Na
popestritev vsebine jedilnikov je vplivalo tudi odkritje
Novega sveta. Na Ptuj, ki leZi na pomembnem
prometnem stici$Cu, so tako kmalu nasle pot razlicne
disavnice in zatimbe, juzno sadje, zelenjava, kot

so belusi, cvetaca, koromad, articoke, in sveze ter

posusene morske ribe, raki in $koljke. Vse to je

popestrilo kuhinjo bogatejsega sloja druzbe. Tudi kava
in Caj se, kot posledica zivahnih trgovskih povezav,

v novem veku znajdeta na Ptuju. Konec 18. stoletja

je mescan JoZef Kipertz eden prvih prazarjev kave v
starem mestu ob Dravi. Po njem poimenovano ptujsko
kavo lahko v enem od mestnih hotelov poskusite $e
danes. Kmecki stan je jedel skromno in predvsem
enoli¢no, velino svojega pridelka pa je moral nameniti
urbarialnim in kuhinjskim dajatvam. Meso se je na
njihovih kroznikih znaslo izjemno redko, navadno

le ob vegjih praznikih. Koruza se je pri nas uveljavila
od 17. stoletja dalje, ko je v nase kraje prisel tudi fizol.
Krompir, ki se je v slovenskem prostoru udomacil
dokaj pozno (sredi 18. stoletja), je hitro postal eden
najbolj priljubljenih pridelkov Dravskega polja. Sadili
so ga vel vrst, sluZil pa je tako kot hrana za ljudi kot
tudi za Zivino.

« Zajbelj, sol,

o 1 Zlica zaseke ali masti,

o I Zlica moke,

o 1 Zlicka sladke rdece paprike

da ponovno prevre. Kot prilogo ponudite kruh.

ALI STE VEDELI ...

da so po gradovih na Ptuju, Turnis¢u, Majsperku,
Statenbergu, Ormozu, Dornavi, obmejnem Borlu,
Zavréu, Ravnem polju, plemiskih dvorcih v mestu in na
podezZelju imeli grajsko oziroma plemisko kuhinjo? Med
priljubljenimi jedmi so bile sveze $Cuke in druge odli¢ne
ribe v okusni Zafranovi rumeni juhi, meso, predvsem
peceni piscanci, beli kruh, jagode in dobro vino. Pili so
iz srebrnih kup, kozarcev in vréev.

da na pestrost in lo¢eno prodajo zivil kazejo tudi
stara imena ulic in trgov na Ptuju? PreSernova ulica
je nosila ime Zitni trg, najdemo pa $e Svinjski trg,
Zivinski trg, Mle¢ni trg, Ribji trg in Pekovsko ulico.

= da je najstarejsi ohranjeni zapis za pripravo jedi na
Ptuju rokopisna knjiZica iz leta 1683 z naslovom
Navodila za pripravo zdravil in jedil, ki jo hrani
Zgodovinski arhiv na Ptuju? Najstarejsa tiskana
kuharska knjiga, ohranjena na Ptuju, pa je zajetna
nems$ka kuharica, ki je bila natisnjena leta 1691 in
vsebuje preko 1.500 receptov.

= da so kmetje meso shranjevali v t. i. mesijak, ki je bil
spleten iz $ibja, in sicer na podstresju, kjer sta bila
pozimi mraz in prepih?

= daje vino veljalo kot hrana? Predvsem samostanski
redovniki so ga s kruhom dobivali kot redni obrok, prav
tako pa je pripadalo pomo¢nikom nekaterih cehov.



ZACINJENO
S SCEPCEM
ZGODOVINE

RULINARICNA DOZIVETJA NA
ZGODOVINSKIH PRIZORISCIH

Il e

Zgodovinska prizori$¢a najstarejSega slovenskega mesta so

edinstvena kulisa za nepozabna kulinari¢na doZivetja. UZijte skrbno
pripravljene, lokalne in s §¢epcem zgodovine zalinjene okuse ter jih
zdruZite z vinsko spremljavo z bliznjih vinorodnih gricev.

Kulinari¢na doZivetja potekajo na pobudo in v koordinaciji Zavoda
za turizem Ptuj v sodelovanju s ptujskimi gostinci in vinarjji, v
organizacijo in izvedbo dogodka pa so vkljuceni tudi dijaki in
zaposleni Solskega centra Ptuj - Sole za ekonomijo, turizem in
kmetijstvo.
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VECERJAV
GRAJSKEM PARKU
Petek, 2. julij 2021, ob 18. uri
© Grajski park Turni$¢e

Kulinaricno doZivetje pod krosnjami
velicastnih dreves, v senci katerih

so skozi stoletja uzivali prebivalci
turniskega gradu.

Organizator dogodka:

Gostilna Ribi¢

Gostujodi vinarji:

Kobal Wines, Vina Gorjup

Cena 5-hodnega jedilnika z vinsko
spremljavo je 65 €.

Rezervacije in prodaja vstopnic:
Gostilna Ribi¢, Dravska ulica 9,
2250 Ptyj

Kontakt:

041 808 449,
gostilna.ribic@talum.si

VECERJA POD
GRAJSKIMI ARKADAMI
Petek, 30. julij 2021, ob 18. uri
© Ptujski grad

Okusite bogato kulinariko
srednjeveskih dvorov v sodobni
razlicici v zavetju enega
najvelicastnejsih gradov na
Slovenskem.

Organizator dogodka:

Stajerska hisa kulinarike
Gostujodi chef:

Robi Zibrat

Gostujodi vinarji:

Ptujska klet, Gonc Winery

Cena 5-hodnega jedilnika z vinsko
spremljavo je 65 €.

Rezervacije in prodaja vstopnic:
Grajska kavarna, Na gradu 1, 2250 Ptuj
Kontakt:

031 612 894,

grega@shk.si

VECERJA NA MOSTU
Petek, 27. avgust 2021, ob 18. uri
© Ptujski pes most

Romantic¢no kulinari¢no doZivetje
ob pogledu na najstarejse slovensko
mesto. S sodobnim kuharskim
pristopom nadgrajena tradicija
gostilne, ki je od nekdaj slovela po
ribjih jedeh.

Organizator dogodka:

Gostilna Ribi¢

Gostujoci vinarji:

Conrad Fiirst & Sohne, Vina Zavec
Cena 5-hodnega jedilnika z vinsko
spremljavo je 65 €.

Rezervacije in prodaja vstopnic:
Gostilna Ribi¢, Dravska ulica 9,
2250 Ptyj

Kontakt:

041 808 449,
gostilna.ribic@talum.si



l‘ -
'ﬂi:' KULINARIGNO PG

SAMOSTANSKA
POJEDINA
Sobota, 23. oktober 2021, ob 18.

uri © Dominikanski samostan

OZivijene jedi samostanske kuhinje v
zgodovinskem objemu veli¢astnega
ambienta gotike in baroka.

Organizator dogodka:

Stajerska hisa kulinarike
Gostujoca chefinja:

Alenka Grabar

Gostujoci vinarji:

Ptujska klet, Kobal Wines

Cena 5-hodnega jedilnika z vinsko
spremljavo je 65 €.

Rezervacije in prodaja vstopnic:
Grajska kavarna, Na gradu 1,

2250 Ptuj

Kontakt:

031 612 894,

grega@shk.si

VECERJA MED
VINSKIMI SODI

Sobota, 6. november 2021 ©
Ptujska klet

Posebno kulinari¢no doZivetje
v znamenju praznika vina

in najstarejse vinske kleti na
Slovenskem.

Organizator dogodka:

Gostilna Rozika

Vinar:

Ptujska klet

Cena 5-hodnega jedilnika z vinsko
spremljavo je 65 €.

Rezervacije in prodaja vstopnic:
Gostilna Rozika, Slomskova ulica 7,
2250 Ptyj

Kontakt:

070 668 487,
ales.vilcniki@gmail.com

VECERJA V PALACI
SLAVNEGA RIMSKEGA
POVELJNIKA

Sobota, 27. november 2021 ©
Grand Hotel Primus

Rimski kulinaricni uZitki kot so
se jim predajali prebivalci antic¢ne
Petovione.

Organizator dogodka:

Grand Hotel Primus s chefom
Robijem Zibratom

Sodelujo¢i gostinci:

Gostilna Ribi¢, Stajerska hisa
kulinarike, Gostilna Rozika,
Gostilna Grabar

Vinarji:

Ptujska klet, Kobal Wines

Cena 5-hodnega jedilnika z vinsko
spremljavo je 65 €.

Rezervacije in prodaja vstopnic:
recepcija Grand Hotela Primus
Kontakt:

0274 94 506,
hotel.primus@terme-ptuj.si

KULINARICNA
DOZIVETJA V
RIMSKEM KAMPU

Vas zanima, kak$nim kulinari¢nim uzitkom so se pred
dva tiso¢ leti predajali prebivalci rimske Petovione?

V Rimskem taboru, ki se nahaja le nekaj korakov iz
sredi$¢a Ptuja, boste lahko spoznali nadin priprave
hrane v antiki in okusili tipi¢ne jedi ter pijace iz

rimskega Casa.

Rimski pikniki so edinstveno kulinari¢no doZivetje,
namenjeno druzinam, parom ali zaklju¢enim
druzbam do 100 oseb. Vkljucujejo pripravo tipi¢nih
rimskih jedi pred gosti. Spoznajte se s peko kruha,
pogac in pripravo enolon¢nic v kru$ni pedi. Prepustite

= . »¥
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se mamljivim vonjavam jedi z odprtega ognja in

ribjega Zara, posladkajte se z rimskimi sladicami in

nazdravite s kozarcem osvezujoCega mulsuma.

Rimske pojedine vam bodo pricarale hedonisti¢ni
nacin zZivljenja v anti¢nem Ptuju. Namenjene so
zakljuCenim skupinam do 50 oseb. Vkljucujejo
pogostitev z najmanj Sestimi rimskimi jedmi, vinom in
animacijskim programom.

Kulinari¢ne delavnice vam bodo prikazale, kako so
pred 2.000 leti pekli kruh. Namenjene so skupinam do
50 oseb.

RIMSKI KAMP POETOVIO

Stuki 23, 2250 Ptuj

Kontakt: Andrej Klasinc, 041 724 979,
andrej.klasinc@rimskeigre.si
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KULINARICNE
PRIREDITVE

SALON SAUVIGNON
5. junij 2021 © Razli¢ne lokacije v starem

mestnem jedru Ptuja @ www.salonsauvignon.eu

Najboljsi sauvignoni in cabernet sauvignoni
Slovenije, sose$¢ine in sveta ob spremljavi
umetnosti, glasbe in vrhunske kulinarike na
slikovitih ulicah in trgih najstarejSega slovenskega

mesta.

DOBROTE SLOVENSKIH KMETIJ
3., 4. in 5. september 2021 © Minoritski samostan
® www.dobroteslovenskihkmetij.si

Na osrednji slovenski prireditvi z ve¢ kot tridesetletno
tradicijo se predstavlja kulinari¢na ponudba slovenskih
kmetij. V sklopu prireditve poteka ocenjevanje kulinari¢nih

izdelkov, ki jih je na stojnicah mogoce tudi poskusiti.

Znak Dobrote slovenskih kmetij zagotavlja kakovostna
zivila z znanim poreklom iz lokalnih surovin, predelana
pretezno na tradicionalen nadin.
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KUHNA NA DVORISCU
3.julij in 4. september 2021 © Mestna trnica,

Minoritski samostan (® www.tura-ptuj.si,

www.visitptuj.eu

Priljubljeno kulinari¢no druzenje v osr¢ju starega
mestnega jedra zdruzuje ptujske gostince, vinarje in
pivovarje ter tradicionalne lokalne okuse predstavlja v
sodobni uli¢ni preobleki.
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ODPRTA RUHNA
24. julij 2021 in 18. september 2021 © Mestni trg

® www.visitptuj.eu, www.odprtakuhna.si

Kulinari¢na karavana Odprte kuhne redno gostuje
tudi v najstarejSem slovenskem mestu. Takrat na
mestnih ulicah in trgih zadisi po odli¢nih jedeh

z vseh koncev sveta, ki najbolje teknejo v druzbi
izbranega vina ali kraft piva.
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LEGENDA *

Gostilna Ribi¢ O}

Gostilna Grabar {©O)]

Gostilna Amadeus {O)

Gostilna Rozika {©)

Gostilna Pri ovinku O}

Gostisce Pri Tonetu lﬂ'P

Restavracija Pomaranca lﬁ'P @

Gostilna Pri posti {O)

Kitajski vit fO)P

Restavracija Gastro lﬂllﬂ a‘%@

Pizzeria restavracija Lili WP

Restavracija Zila fO)

Restavracija Grand hotela Primus {©)]

Pizzerija Slonéek {O AO’\/,

Pizzeria Marakuja fO)] MUNS o ,b"(,
St Qe

Pivnica Zlatorog O

Pizzeria Ancona ‘h‘P

JADRANSKA ULICA

Gostilna Verdi {O)] Mg
Gostilna Ampos {O)f —
Bistro Luk {O) 40 Kavarna Malina £3
Ptujski skrnicl 41 Sladoled Deti @
Pomurske mlekarne, prodajalna Ptuj {my 42 Okrepcevalnica “Pri Perotu” &2
Kmetija Bolcar 43 Laplac O
Ptujska klet Y 44 Okrepéevalnica Stari gurman {O)] .
Vinoteka Kobal Y 45 Picerija Andiamo ‘h‘P ong
Vinoteka Osterberger, Kavarna Kipertz Y & €3 46 Sladicarna Borovnica @
Kavarna Bodi @ 47 Gostilna pri Andreju {O)]
Ptujska grajska kavarna £ 48 Domska kavarna £
Dom kulture Muzikafe £ 49 Ginko cafe in bar £ s .
Sladka kavarna & 50 Hotel Poetovio @ 3 2
Bo kafe & 51 Balkanska kuhinja Jugo O] % %
Pekarna Center {3 52 Ptujska kavarna £3) % 0
Pekarna Presta {33 53 Sima bar ASKACESTA
Pekarna Hlebec {3 54 Rovi pod gradom Y o
Pekarna Zeke {33 55 Grajska vinska klet Y
Okrepéevalnica Njami 56 Mehigka restavracija de Poncho YO % -
Alex imbiss 57 Gostilna Mursi¢ YO % H
Slag¢i¢arna Jagoda @ 58 Neli kebab ﬁ fné,‘ §
Slas¢i¢arna Zvezda @ 59 Inplan {©) ; g 5
&
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Brunchi slovijo po bogatem izboru jedi iz samopostreznega

N E D E LJ s KI bifeja, ki jih chef kuhinje po principu »show cookinga«
T E M ATS KI pripravlja kar pred gosti. V ¢asu bruncha je organizirana tudi
animacija za otroke. Primusove vinske zgodbe so rezervirane
sRéJRNACNT za ljubitelje zZlahtne kapljice in vrhunskebkulinarike.
H OT E L U Nedel?a, 26.9.2021  BRUNCH »JURCKI IN LISICKE«
Razgiban gurmanski potep po ptujskem p RI M U s Nedelja, 17. 10. 2021  BRUNCH »OKTOBERFEST«

POTEP PO VINOGRADIH vinorodnem zaledju s postanki pri Petek, 22.10.2021  PRIMUSOVE VINSKE ZGODBE =

e c v . IN PRIMUSOVE VECER VINSKIH KRALJIC
MESTNEGA VRHA tokalnih vinarjih in kulinaricnih VINSKE ZGODBE BRUNCH »MARTINOVANJE«

ponudnikih. Nedelja, 7. 11. 2021
Petek, 3. 12. 2021 PRIMUSOVE VINSKE ZGODBE —
Sobota, 25. september 2021 @ www.visitptuj.eu ® www.sava-hotels-resorts.com VECER PENIN

Nedelja, 26. 12. 2021 BRUNCH »VESEL BOZIC«




PTUJSKE GOSTILNE
SKROZI CAS

Kulinari¢no obarvan vodeni ogled mesta

Stevilne ptujske gostilne in restavracije se ponasajo z
dolgo ter bogato tradicijo. Zacetki nekaterih segajo
ze veC kot stoletje nazaj. V okviru vodenega ogleda
se pustite popeljati po starem mestnem jedru Ptuja
in v objemu gostoljubnosti domacinov spoznajte
pristne domace okuse nasega mesta. Od starih
furmanskih gosti$¢ preko prve ptujske picerije do
nekdanje mogo¢ne obrambne bastije. Kaj so neko¢
jedli mescani? Katere so tradicionalne jedi Ptuja in
okolice danes ter kje se skriva najstarejse slovensko
arhivsko vino? Na vse to vam bodo z veseljem
odgovorili izkuseni turisti¢ni vodniki, s katerimi se
boste odpravili na zanimivo odkrivanje slastne ptujske
kulinarike. Dober tek!

Trajanje vodenega ogleda: 9o minut

Cena: 25,00 € z DDV/osebo

Vodeni ogled vsebuje: strokovno vodenje s turisti¢nim
vodnikom, glavno jed in sladico v dveh razli¢nih
tradicionalnih mestnih gostilnah, 1 dcl lokalnega
ptujskega vina

Rezervacije ogledov: info@visitptuj.eu

Ve¢ informacij: www.visitptuj.eu
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KAM PO LOKALNE
IZDELKE NA PTUJU?

Ptuj je Ze od nekdaj nelocljivo povezan s svojim
agrarnim podezZelskim zaledjem. Kmetija Bolcar se je
v letu 2019 ponasala z nazivom Kmetija leta Mestne
ob¢ine Ptuj. Prepoznavni so predvsem po pridelavi
domace zelenjave vseh vrst, jajcih, jabolénem kisu,
bu¢nem olju, konopljinem medu in ¢aju ter jabolkih.
Izdelke z njihove kmetije lahko kupite v ptujski
trgovinici Bolcar zelenjadarstvo. Tik ob njej boste
nasli prodajalno Pomurskih mlekarn na Ptuju, ki
nudi izbrane mle¢ne proizvode in odli¢no ponudbo
izdelkov lokalnih pridelovalcev. V mestnem sredis¢u
pa lahko na prenovljeni mestni trznici, prizoris¢u
Zivahnega trgovanja in tradicionalnih ptujskih
sejmov, obisCete Ptujski $krnicl. Ta se ponasa z bogato

ponudbo doma pridelane hrane iz lokalnega okolja,

saj sodelujejo z ve¢ kot 50 razli¢nimi pridelovalci in
kmetijami. Se eno prodajalno Ptujskega $krnicla boste
nasli $e izven mestnega jedra ob Volkmerjevi cesti. Ce
iSCete naravne izdelke, kot so med, rastlinska olja, ¢aji,
ekologka semena, mazila ali za¢imbe, potem morate
obiskati zeli§¢no prodajalno Pehtin koticek, trgovino
Dober dan ali trgovino za zdravo Zivljenje Avena. Vse
potrebno od setve do Zetve pa za vas ponuja Kmetijska
zadruga Ptuj, kjer ob pestri ponudbi domacih
kmetijskih izdelkov dobite Se semena, sadike razlicnih
vrst zelenjave in sadnega drevja, trsne cepljenke in Se
veliko ve¢.

- - » Y
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Proake ptagse zelenjave

Ptujski litkk je nedvomno eden prepoznavnih simbolov
Ptuja in okolice. Gre za prvo zasciteno slovensko
zelenjavo s certifikatom in geografsko oznac¢bo. Znacilno
sorto domace Cebule Ze od nekdaj spravljajo izklju¢no
ro¢no in jo tradicionalno pletejo v kite. Ptujski litkk ima
visoko vsebnost susine, vitaminov in mineralov, zato je
zelo zdrav, Stejemo pa ga tudi med naravne antibiotike.

Al ste vedels ...

= da ocenjevanje domacih jedi in kulinari¢nih
proizvodov na festivalu Dobrote slovenskih kmetij
poteka v kar 13 razli¢nih kategorijah? Zmagovalec, ki
tri leta zapored prejme zlato priznanje, je okronan
$e s posebnim znakom kakovosti Dobrot slovenskih
kmetij.

da se na Ptuju vsako leto odvija najvedji vinski
festival sauvignonov v Sloveniji - Salon Sauvignon? V
zgodovinskem ambientu Dominikanskega samostana
se predstavi ve¢ kot 100 razli¢nih sauvignonov iz
Slovenije in sveta.
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OKUSI PTUJA

PREPLET KULINARICNE
TRADICIJE IN SODOBNE
USTVARJALNOSTI

Staro mestno jedro Ptuja je obdano z rodovitnimi
polji in razgibano kuliso vinorodnih gric¢ev. Okusite
pestrost lokalnih kulinari¢nih posebnosti, sr¢no
pripravljenih po tradicionalnih lokalnih receptih in

s pridihom sodobnega gostoljubja. Meni Okusi Ptuja
vkljucuje znacilne jedi oziroma prehranske posebnosti
$irSega obmodja turisti¢ne destinacije Ptuj. Edinstven
preplet lokalne tradicije, zacinjene s §¢epcem
ustvarjalnosti, boste lahko spoznali v izbranih ptujskih
gostilnah in restavracijah, v katerih je meni na voljo
po enotni ceni. Svojo kulinari¢no izkus$njo pa lahko
nadgradite $e z izvrstnimi ptujskimi vini.

Meni Okusi Ptuja ponujajo: Gostilna Ribi¢, Grand
Hotel Primus, Gostilna pri Ovinku, Gostilna Rozika,
Gostisce pri Tonetu, Gostilna Grabar, Gostilna
Amadeus

Cena (dvohodni/trihodni/$tirihodni meni):
13,00/16,00/18,00 € z DDV

Ve¢ informacij: www.visitptuj.eu
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DVE TISOCLETJI
VINA NA PTUJU

VINSKA PONUDBA STAREGA
MESTA OB DRAVI

Ze stari Rimljani so prepoznali potenciale
vinogradnistva v okolici nasega mesta in tukaj
pridelovali vino. Z vinom bogate Haloze juzno od
Ptuja bi tako naj dobile ime po latinskem izrazu za
(vinorodne) grice - colles. Tradicijo vinarstva na
Ptuju je v srednjem veku nadaljeval samostanski red
minoritov, ki je leta 1239 postavil temelje najstarejsi
vinski kleti na Slovenskem. Ptujska klet je danes ena
najveckrat nagrajenih vinskih kleti v drzavi, tako na
domacih kot na mednarodnih vinskih ocenjevanjih.
Ponasa se tudi z izjemnim vinskim arhivom, katerega

e
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bogati najstarejse slovensko arhivsko vino: Zlata

trta iz leta 1917. Na sprehodu po starem mestnem
jedru lahko obi$Cete buti¢ne vinoteke, ki zlahka
ugodijo tudi najve¢jim poznavalcem Zlahtne kapljice.
Nekatere najdete v starih mes$canskih hisah z izbranim
zgodovinskim pridihom, spet druge na vas ¢akajo

v tisoCletnih kleteh pod romanti¢nimi tlakovanimi
ulicami. Prav posebno doZivetje pa so zagotovo vinske
degustacije v rovih pod Ptujskim gradom. V temnem
zavetju grajskega grica boste ptujska vina lahko okusali
na unikaten nacin s pomoc¢jo vseh ¢util, razen vida.
Kdor hoce doZiveti mogo¢no grajsko vinsko klet

in spoznati tradicijo vinarstva na Ptujskem, pa se
mora povzpeti na enega najbolj impozantnih gradov
na Slovenskem. Nagrajen bo tudi z dih jemajo¢im
pogledom na staro mestno jedro.
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VINSKE IN PIVSKE
DEGUSTACIJE V
ROVIH POD
GRADOM

Vinoteka Kobal Vinska klet in vinoteka Osterberger Okusite globino vina in piva le s pomo&jo brbongic v
popolni temi skrivnostnih grajskih rovov. Spoznajte
okuse najstarejsega slovenskega mesta skozi buti¢ne
zgodbe lokalnih vinarjev in pivovarjev.

PIVSKE DEGUSTACIJE
4. junij 2021 ob 18. uri,

10. julij 2021 0ob 18. uri

7. avgust 2021 ob 18. uri

4. september 2021 ob 18. uri

VINSKE DEGUSTACIJE
19. junij 2021 ob 18. uri

24. julij 2021 ob 18. uri

Grajska vinska klet

21. avgust 2021 ob 18. uri
18. september 2021 ob 18. uri

:O: Cena degustacije je 19 € na osebo.
4 \

’ ’ Kontakt:
Ali §te vedels ... o

turaptuj@gmail.com
= da Ptujska klet v svojem vinskem arhivu hrani skoraj 200.000 +3806 31 467 2065
arhivskih steklenic? Ptujska vinska zakladnica tako predstavlja
eno najbogatejsih tovrstnih zbirk v drzavi.
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Sobota, 5. junij 2021
Sobota, 3. julij 2021

Petek, 2. julij 2021

Sobota, 24. julij 2021
Petek, 30. julij 2021

30. in 31. julij 2021

25.-28. avgust 2021

Petek, 27. avgust 2021
Sobota, 25. september 2021
Nedelja, 26. september 2021
Sobota, 18. september 2021
Nedelja, 17. oktober 2021
Petek, 22. oktober 2021
Sobota, 23. oktober 2021
Sobota, 6. november 2021
6.-13. november 2021
Nedelja, 7. november 2021

Sobota, 27. november 2021

Petek, 3. december 2021

Sobota, 26. december 2021

KOLEDAR

KULINARICNIH
DOGODKOV
NA PTUJU

V LETU 2021

SALON SAUVIGNON

KUHNA NA DVORISCU

VECERJA V GRAJSKEM PARRU (kulinaricni dogodki na zgodovinskih prizoriscih)
ODPRTA KUHNA

VECERJA POD GRAJSKIMI ARKADAMI (Kulinaricni dogodki na zgodovinskih prizoriscih)
JAZZ, BLUES & GIN WEEKEND

DNEVI POEZIJE IN VINA

VECERJA NA MOSTU (Kulinaricni dogodki na zgodovinskih prizoriscih)

POTEP MED VINOGRADI MESTNEGA VRHA

BRUNCH: JURCKI IN LISICKE (GH Primus)

ODPRTA KUHNA

BRUNCH: OKTOBERFEST (GH Primus)

VECER VINSKIH KRALJIC (GH Primus)

SAMOSTANSKA POJEDINA (kulinaricni dogodki na zgodovinskih prizoriscih)
VECERJA MED VINSKIMI SODI (Kulinaricni dogodki na zgodovinskih prizoriscih)
MARTINOVANJE

BRUNCH: MARTINOVANUJE (GH Primus)

VECERJA V PALACI SLAVNEGA RIMSKEGA POVELJNIRA

(Kulinari¢ni dogodki na zgodovinskih prizoriscih)
ZIMSKI VECER PENIN (GH Primus)
BRUNCH: VESEL BOZIC (GH Primus)

Organizator si pridruZuje pravico do spremembe programa v skladu s priporo¢ili NIJZ.
Dogodki bodo organizirani skladno z upostevanjem in spostovanjem vseh higienskih navodil,

TIC PTUJ

Mestni trg 4, 2250 Ptuj

info@visitptuj.eu

www.visitptuj.eu

ki jih dolo¢a N1JZ in so nujno potrebna za preprecevanje $irjenja okuzb z novim koronavirusom.
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MESTNA OBCINA PTUJ
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